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FM-Vitalys

Favorece la 
salud intestinal

Los probióticos han ganado una notable atención en 
los últimos años como contribuyentes clave a la salud  
intestinal y al bienestar general. Dentro de la industria 
de la biotecnología alimentaria, se ha desarrollado 
una amplia gama de productos probióticos bebibles 
basados en cepas únicas o asociaciones bacterianas 
complejas.

Según Mintel, el 62 % de los consumidores investiga 
activamente los ingredientes que pueden mejorar su 
salud y asocia los probióticos con claros beneficios 
para la salud, en particular la mejora de la salud 
intestinal y el refuerzo del sistema inmunitario. La salud 
digestiva sigue siendo la principal motivación para el 
consumo de probióticos.

FM-Vitalys ha sido especialmente seleccionado para 
la producción de leches fermentadas probióticas, ya 
que ofrece un excelente rendimiento de fermentación, 
un alto recuento de células vivas y un perfil aromático 
agradable y afrutado. Esto lo hace ideal para bebidas 
fermentadas funcionales que combinan la eficacia con 
el atractivo para el consumidor. Lyofast FM-Vitalys 
también se puede aplicar en combinación con cepas 
probióticas u otros cultivos iniciadores, lo que favorece 
activamente el equilibrio de la microbiota intestinal.  

FM-Vitalys contiene una cepa probiótica única 
de Lacīicaseibacillus paracasei ssp. paracasei, 
cuidadosamente seleccionada por su supervivencia 
gastrointestinal, su capacidad para adherirse a 
las células intestinales humanas y persistir en el 
ecosistema a nivel del colon.

Características especiales, todo en una sola solución

Alto contenido en 
cepas probióticas

Desarrollo de un aroma 
fresco y afrutado

Alto rendimiento 
en velocidad de 

fermentación

Una solución de cultivo iniciador 
diseñada para bebidas fermentadas 
probióticas modernas
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Los datos, resultados e información obtenidos y citados en esta investigación son precisos y confiables, y se refieren únicamente a las condiciones y el entorno específicos en los que la empresa llevó a cabo el estudio. 
Cualquier prueba realizada en condiciones distintas a las de la investigación llevada a cabo por la empresa puede generar resultados, datos o conclusiones diferentes. En tales casos, la empresa no se hace responsable 
de ninguna discrepancia o desviación.
La introducción del Producto en mercados fuera de la Unión Europea es responsabilidad exclusiva del comprador. Este último debe asegurarse de que el Producto cumple plenamente con las leyes y normativas vigentes 
en el territorio de destino y que cumple todos los requisitos necesarios para su comercialización legal. Este documento puede contener imágenes creadas por IA

La microbiota intestinal desempeña un papel fundamental 
en la salud humana, ya que favorece la absorción de 
nutrientes, protege contra los patógenos y contribuye al 
desarrollo del epitelio intestinal(1). 

Un estudio clínico comparó el efecto de las leches 
fermentadas con mezclas probióticas simples y complejas 
sobre la microbiota intestinal y la respuesta inmunitaria de 
adultos y niños sanos. De las cepas probióticas, FM-Vitalys 
mostró la mejor tasa de supervivencia en muestras fecales 
durante la suplementación(2).

FM-Vitalys: Evidencia clínica para el 
equilibrio de la microbiota intestinal

FM-Vitalys está diseñado para alcanzar una 
alta acidez en menos tiempo, al tiempo que 
mantiene un alto recuento de células vivas, 
lo que permite a los productores alcanzar su 
objetivo más rápidamente, sin comprometer la 
calidad del producto.

Fermentación más rápida. 
Producción más inteligente

El perfil sensorial se mantiene bien 
equilibrado y estable a lo largo del tiempo, 
con el dulzor como percepción dominante 
durante toda la vida útil.

Sabor fresco, 
afrutado y dulce

(1) Farthing, 2004; Guarner y Malagelada, 2003; (2) Zanini et al., 2007. Los efectos de las leches fermentadas con mezclas probióticas simples y complejas en la microbiota intestinal [...]. FM-Vitalys se 
denomina LC83F en el estudio clínico.
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