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udl fue el rol que tuvo Italia para la firma del
acuerdo UE-Mercosur y el comienzo de la
aplicacion provisional a partir del 1° de
mayo de 20262

—TItalia ha apoyado el acuerdo a lo largo de
los 25 anos de negociaciones con conviccién,
dedicando la atencién que la firma de un tra-
tado de tal magnitud merecia, y elevando a ni-
vel europeo varias sensibilidades de sus sec-
tores productivos. Nuestro pais trabajé fuerte-
mente para la conclusién y la entrada en vigor
del histérico acuerdo y ha apreciado mucho el
rol de Uruguay. También en el marco de su
histérico compromiso con la dimensién mul-
tilateral, Uruguay ha puesto verdaderamente
especial atencién en Europa y particularmen-
te en nuestro pais, como demostrado por las
varias recientes visitas de autoridades guber-
namentales a Europa e Italia. Finalmente,
Uruguay fue un verdadero precursor al ser el
primero en ratificar este histérico tratado.
—3Qué oportunidades de negocios y de in-
versiones habran para Italia y Uruguay?
—Este acuerdo marca una nueva fase para el
intercambio comercial entre nuestros paises.
No se trata de un logro, sino de un nuevo pun-
to de partida, como lo destacé la subsecreta-
ria de Asuntos Exteriores de Italia, Maria Tri-
podi, en su reciente visita a Uruguay en el mes
de marzo: “en Italia existe un gran interés por
Uruguay y en Uruguay un fuerte interés por
Italia” Este tratado se inscribe en un contexto
ya positivo de relaciones comerciales consoli-
dadas, y gracias a la reduccién de aranceles
veremos un aumento de las oportunidades en
el intercambio de productos agroalimenta-
rios, equipamiento y tecnologia, ademds de
una mayor facilitacién de las inversiones y
oportunidades sobre todo para las pymes.
—3Se puede afianzar la complementacién
de las economias de Italia y Uruguay?

—Sin duda, Italia y Uruguay tienen estructu-
ras econémicas complementarias y compar-
ten profundos vinculos histéricos, culturales y
humanos. Cuentan con un tejido de pymes
fuertemente arraigado al territorio, que im-
pulsa el dinamismo econdémico, el espiritu
emprendedor y también promueve valores de
solidaridad social y sustentabilidad. Muy im-
portante es la prioridad que Uruguay da al
sector de las nuevas tecnologias y la linea de

Fabrizio Petri

SE ABRE NUEVA FASE
PARA EL COMERCIO
ENTRE AMBOS PAISES

“Nuestro pais ha trabajado fuertemente para la conclusion y la
entrada en vigor del historico acuerdo con la Union Europea y
ha apreciado mucho el rol de Uruguay”, afirmo el jefe de la
mision diplomatica en entrevista con El Pais.




Suplementos Especiales EL PAIS

trabajo de, por ejemplo, Uruguay Innova. En
este sector, Italia puede colaborar y compartir
experiencias utiles, como las de los Innova-
tion Labs de la firma Leonardo, en cibersegu-
ridad, control y videovigilancia satelital de in-
fraestructuras, transporte publico, seguridad
urbana y condiciones meteoroldgicas, entre
otras. Otro sector clave es el de biotecnologia
aplicada a sectores alimentario, farmacéutico
y agro veterinario, donde contamos con la ex-
periencia de la empresa italiana Sacco System
que se estd instalando en Colonia y conjuga el
know-how internacional con las competen-
cias locales en investigacion e innovacién.

Se prevé para 2026 una importante misién de
empresarios de Federunacoma, la asociacion
empresarial italiana de maquinaria y equipa-
mientos para el sector agricola. Ademas, la li-
nea directiva estratégica de la Diplomazia de-
lla Crescita, impulsada por el Ministerio de
Asuntos Extranjeros y de la Cooperacién In-
ternacional de Italia, valoriza el rol de las em-
presas en las relaciones internacionales. Otro
instrumento fue la linea de crédito italiana
para pymes, gestionada por ANDE, con tasas
de interés favorables y facilidades especificas
para jévenes emprendedores y mujeres em-
presarias. Valoramos la iniciativa de Confin-
dustria, organizacién de empresas manufac-
tureras y de servicios en Italia, que organizé
en abril en Roma, una reunién con las cama-
ras industriales de los paises del Mercosur.

"AMBOS PAISES
TIENEN
ECONOMIAS
QUE SE
COMPLEMENTAN
Y PROFUNDOS
VINCULOS
HISTORICOS,
CULTURALES Y
HUMANOS".

Una primera reunién para fortalecer el dialo-
go industrial y transformar el Acuerdo UE-
Mercosur en oportunidades concretas.
—3;Como puede colaborar Italia en temas
como inseguridad, narcotrafico y pobreza?
—A nivel juridico hay una fuerte colaboracién
entre ambos paises; se habla de una real Di-
plomazia Giuridica. Dos ejemplos son el Pro-
yecto de Cooperacion para la Seguridad Eco-
némica y Financiera Italia-América Latina
(SEFILAT) y el programa de Asistencia contra
el Crimen Transnacional (PAcCTO). Ambos
proyectos con financiamiento europeo, son
iniciativas de cooperacién para la formacién
de policias y fiscales, y la armonizacién de los
métodos de prevencién y represién del blan-
queo de capitales, la financiacién del terroris-
mo, la corrupcion, los delitos fiscales y finan-
cieros, asi como el trafico transfronterizo. Algo
posible promoviendo el uso de las herramien-
tas mds avanzadas para prevenir y atacar las
actividades de las organizaciones delictivas.
—3Como fue el comercio bilateral en 2025?
—Continué mostrando una evolucién positi-
va en 2025, en linea con la tendencia de los ul-
timos anos. Italia sigue siendo un socio im-
portante para Uruguay en términos comercia-
les y de inversiones. En cuanto al intercambio
bilateral, la Embajada sigue apoyando iniciati-
vas como el Pabell6n de Italia en la Expo Pra-
do, organizado por la Cdmara Mercantil Uru-
guay-Italia, que es una importante vitrina de

las excelencias italianas. Entre los principales
sectores con potencial de crecimiento desta-
can las energias renovables, la movilidad eléc-
trica, la infraestructura y la logistica, ademas
del sector agroindustrial, donde Uruguay
cuenta con producciones de alta calidad y
existen interesantes oportunidades de coope-
racién tecnoldgica con empresas italianas.
—3Cuadl es el mensaje ante la celebracion de
la Fiesta de la Republica?

—En este 80° aniversario de la Republica Ita-
liana, envio un afectuoso saludo a toda la co-
lectividad, representada por el COM.IT.ES.
(Comité de los Italianos en el Exterior), el
C.G.LE. (Consejo General de los Italianos en
el Exterior) y por muchas asociaciones, enti-
dades asistenciales y patronatos. Recuerdo en
particular a las asociaciones que desarrollan
actividades en el interior, cuyo esfuerzo por
mantener las raices italianas es atin més apre-
ciado dada la distancia de Montevideo, y to-
dos quienes, aun no siendo ciudadanos, tie-
nen origenes italianos y mantienen un vincu-
lo con sus tradiciones familiares y con nuestro
pais. La comunidad italiana sigue siendo clave
en la relacién entre nuestros paises, por su
aporte cultural y humano y por las empresas
italianas que fortalecen la cooperacién bilate-
ral. Mi mensaje es de reconocimiento y agra-
decimiento por esa contribucién constante al
fortalecimiento de los lazos de amistad entre
Uruguay e Italia.

ANO TRAS ANO CON MAS ENERGIA

SALUDAMOS A LA REPUBLICA ITALIANA EN UN NUEYO ANIVERSARIO
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Estrechas relaciones comerciales

I Gltimo ano, la Camara Mercantil

Uruguay-Italia consolidé su rol

como espacio de conexién entre

ambos paises, fortaleciendo los vin-

culos entre Uruguay e Italia a través
de una intensa agenda de actividades.

Entre las acciones desarrolladas en 2025
se destacan la participacién en Agro en Pun-
ta junto a la Eurocamara, en reuniones inter-
nacionales de Assocamerestero en Argentina
e Italia, y en el Foro de Inversién Europeo en
Uruguay.

La Cdmara también impulsé la promo-
cién del Uruguay como destino de inversio-
nes ante empresas italianas mediante webi-
nars y encuentros empresariales. Asimismo,
organizé actividades vinculadas al mundo
del trabajo, workshops sobre identidad de
marca, y coorganizé el V Foro de Movilidad
Sostenible junto a cdmaras binacionales eu-
ropeas y El Pafs.

Uno de los principales proyectos del afio
fue el Pabelldn Italia en Expo Prado, donde
por sexto afno consecutivo Italia conté con
un espacio propio coordinado por la Cama-
ra, integrando empresas, gastronomia, cul-
tura y actividades para promover el Made in
Italy.

También se destaca la organizacién de la
primera misién empresarial a Italia en el
marco del Foro Pymes en Treviso, acompa-
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hando a empresas uruguayas en encuentros
B2B y visitas a empresas.

En 2026, la Camara continuara fortale-
ciendo las relaciones bilaterales, impulsan-
do el networking, la internacionalizacién de
empresas y eventos vinculados al turismo, la

sostenibilidad, la gastronomia y el acuerdo
Unién Europea - Mercosur.

Paralelamente, empresas asociadas par-
ticiparon en ferias en Italia como BIT Mila-
no, Buy Wine Toscana, TuttoFood y el Salone
del Mobile de Mildn en estos primeros me-
ses.

Rural del Prado. En relacién al Pabe-
116n Italia en Expo Prado 2026, la Cdmara ya
se encuentra trabajando en una propuesta
renovada para la edicién del espacio, que se
desarrollara del 11 al 20 de setiembre.

Actualmente se viene registrando un
muy buen nivel de consultas y solicitudes de
participacién por parte de empresas intere-
sadas en integrar el pabellén.

Por dltimo, la reciente inauguracién de la
nueva oficina en la sede de la CCSUY, marca
un paso clave de consolidacién institucio-
nal.

Mas informacion de la Camara a través de:
& info@camarauruguayitalia.com.uy
& camara_mercantil_uruguayitalia
= 099 217080.

FERRERO.

SALUDA A ITALIA
EN EL ANIVERSARIO DE LA

FIESTA DE LA
REPUBLICA
ITALIANA
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AGENCIA ICE CELEBRA
100 ANOS DE ACTIVIDAD
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1926 — 2026
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El gobierno italiano, por intermedio
de la Agencia ICE, impulsa la interna-
cionalizacién de las empresas italianas
y promueve las relaciones econémicas y
comerciales entre Italia y el resto del
mundo. Para ello, cuenta con una red
de oficinas distribuidas en los cinco
continentes.

Las oficinas ICE ofrecen servicios de
asistencia y asesoramiento, realizan acti-
vidades de promocién del “Sistema Ita-
lia” y proporcionan informacién sobre
mercados, oportunidades de negocios,
licitaciones internacionales e inversio-
nes bilaterales. Asimismo,
organiza la participacién
de empresas italianas en
las principales ferias inter-
nacionales y coordina la vi-
sita de operadores extran-
jeros a los eventos feriales
mads relevantes de Italia.

En Uruguay existen im-
portantes oportunidades
de cooperacion bilateral en
4reas como la agroindus-
tria, las tecnologias ICT, el
sector forestal y las energias renovables:
Uruguay ofrece estabilidad, apertura in-
ternacional y una creciente orientacién
hacia la innovacién sostenible, mientras
que Italia aporta tecnologia, know how'y

TELIAN TRADE &GENCY
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experiencia en procesos productivos de
alta calidad.

La creciente atencién a la digitaliza-
cidn, la automatizacion y la economia
circular favorece nuevas oportunidades
de colaboracién y transferencia de cono-
cimientos entre ambos paises.

La Agencia ICE opera
en Argentina desde 1970
mediante su oficina de
Buenos Aires, con com-
petencia también sobre
Uruguay y Paraguay. En
Montevideo, la asistencia
se realiza a través del
Desk Paese Uruguay, ubi-
cado en la Embajada de
Italia, que brinda apoyo a
las empresas interesadas
en fortalecer vinculos co-
merciales con Italia, especialmente en el
ambito del “Made in Italy”

Contacto:

buenosaires@ice.it

montevideo@ice.it

UN FUERTE
IMPULSO DE
ITALIA A

VARIOS
SECTORES
DE
ACTIVIDAD.
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a Scuola Italiana di Montevideo desa-

rrolla desde hace anos un sdélido pro-

grama de intercambios nacionales e

internacionales que constituye uno

de los pilares de su proyecto educati-
vo. Mucho més que viajes estudiantiles, estas
experiencias representan verdaderos espacios
de formacién humana, lingiiistica y cultural,
donde los alumnos aprenden a convivir con
otras realidades, fortalecer su autonomia y
construir vinculos duraderos.

Pionera en Uruguay en este tipo de pro-
puestas, la Scuola promueve intercambios
desde los primeros anos de escolaridad. En
cuarto afo de Primaria los alumnos partici-
pan de experiencias junto a escuelas rurales
de Durazno; en quinto aino realizan un inter-
cambio con el Colegio CCI de Buenos Aires;
en I Media/sexto afio de Primaria participan
de programas con el Park Tudor School de In-
dianapolis, Estados Unidos; y posteriormente,
en II Liceo/1° EMS, forman parte de los inter-
cambios con instituciones italianas.

Estas iniciativas integran una visién edu-
cativa abierta al mundo, basada en el plurilin-
giiismo, el didlogo intercultural y la formacién
de ciudadanos capaces de desenvolverse en
contextos diversos. En cada experiencia, los
estudiantes desarrollan competencias acadé-
micas y sociales, fortalecen el aprendizaje de
idiomas y descubren nuevas formas de com-
prender otras culturas y también la propia.

Entre todos los programas, el intercambio
con Italia ocupa un lugar especialmente signi-
ficativo. La Scuola Italiana mantiene desde
2011 un vinculo permanente con institucio-
nes italianas. Cada afo, estudiantes viajan a
Italia y son recibidos por familias anfitrionas,
participando de la vida escolar y cotidiana de
sus compaieros italianos. Posteriormente, la
experiencia se completa en Montevideo,
cuando las familias de la Scuola reciben a los
estudiantes italianos, consolidando asi un

Scuola Italiana
di1 Montevideo:
puente educativo
entre dos paises

verdadero intercambio cultural y humano.

La edicién 2025-2026 volvié a confirmar el
enorme valor educativo del proyecto junto a
los partners del Istituto Tecnico Economico
Enrico Tosi de Busto Arsizio y el Istituto Mar-
tin Luther King de Muggio, en la regién de
Lombardia. Durante su estadia en Italia, los
alumnos recorrieron ciudades emblematicas
como Bologna, Ferrara, Ravenna, Padova, Ve-
nezia, Trento y Milano, integrando visitas cul-
turales y artisticas con actividades académi-
cas y convivencia familiar. El contacto directo
con el patrimonio histérico italiano permitié a
los estudiantes vivir la cultura italiana més
alla de los libros y del aula.

La experiencia, sin embargo, va mucho
mads alld de lo académico. Compartir clases,
comidas, actividades deportivas y la vida coti-
diana con las familias anfitrionas transforma
el idioma italiano en una herramienta real de
comunicacién y encuentro. Al mismo tiempo,
genera amistades, intercambio de experien-
cias y una apertura cultural que deja huellas
profundas en los jévenes.

La segunda fase del intercambio tuvo lu-
gar en Montevideo durante el mes de marzo
del corriente ano, cuando la Scuola Italiana
recibié a los grupos provenientes de Italia. Los
estudiantes participaron de clases junto a sus
compaiferos uruguayos y realizaron visitas al
Edificio Mercosur, al Instituto Italiano de Cul-
tura, a la Embajada de Italia, a la Ciudad Vieja,
Colonia del Sacramento y Cabo Polonio, ade-
maés de multiples actividades de integraciéon y
convivencia familiar.

Para la Scuola Italiana di Montevideo, es-
tos proyectos representan una parte esencial
de su identidad educativa. Celebrar el 2 de ju-
nio, Fiesta de la Republica Italiana, significa
también celebrar estos puentes culturales que
contindan creciendo a través de las nuevas
generaciones, fortaleciendo el vinculo histdri-
co entre Italia y Uruguay mediante la educa-
cidén, la convivencia y el intercambio entre
culturas.
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a cocina 1taliana
atrimonio
e Unesco

urante la 20.2 sesién del Co-
mité Intergubernamental de
la Unesco (Organizacion de
las Naciones Unidas para la
Educacién, la Ciencia y la
Cultura) celebrada en Nueva Delhi, la co-
cina italiana alcanzé un hito histdrico
con su inclusiéon en la Lista del Patrimo-
nio Cultural Inmaterial de la Humanidad.

Este logro es fruto de un largo pro-
ceso iniciado con la candidatura pre-
sentada en 2020 y del valioso trabajo de
las instituciones italia-
nas. El reconocimien-
to, otorgado el 10 de
diciembre de 2025,
constituye un motivo
de orgullo para toda la
comunidad italiana en
el mundo. En esta oca-
sién, la primera minis-
tra italiana, Giorgia
Meloni, subrayé que el
arte de la cocina italia-
na es mas que comida
o un recetario, es cul-
tura, tradicién, trabajo
y riqueza.

La cocina italiana
retine una gran varie-
dad de ingredientes y tradiciones regio-
nales que forman parte de la dieta medi-
terranea. Este modelo alimentario ha
sido reconocido por los expertos de la
Organizaciéon Mundial de la Salud
(OMS) como un pilar de bienestar y lon-
gevidad.

Entre los elementos centrales que ex-

plican su éxito se encuentran las legum-
bres, las verduras, la fruta fresca y un
consumo moderado de carne roja y azd-
car. A ello se suma el caracter sostenible
de esta dieta y su respeto por el me-
dioambiente.

Este reconocimiento histérico fue
promovido con determinacién, aunque
al mismo tiempo no resulté inesperado
para una comunidad que siempre ha
considerado su tradicién culinaria como
parte esencial de su identidad.

Ademaés, hablar
de cocina italiana
significa también
hablar de algo re-
presentativo para
los numerosos uru-
guayos que encuen-
tran sus origenes fa-
miliares en el “Bel
Paese”. Es precisa-
mente para ellos, y
para toda la colecti-
vidad uruguaya, que
la Embajada impul-
sa regularmente una
serie de iniciativas
vinculadas al sector
gastronémico.

En marzo, para celebrar la declara-
cion de la Unesco, se realizé un evento
con la participacién de los reconocidos
cocineros uruguayos Ximena Torres, Ro-
drigo Flores y Fabidn Bermudez, bajo la
direccidn técnica del chef y divulgador
Sergio Puglia, quienes homenajearon la
cocina italiana a través de la interpreta-

Scupla ‘
Itallana_dl
Montevideo

di storia,
valori e futuro

*

cién uruguaya de un plato tipico italiano.

Ejemplos de este espiritu inclusivo
fueron la faind, herencia de los inmi-
grantes genoveses, el canelén de asado y
el tiramisd con dulce de leche.

El evento fue organizado en colabo-
racién con el Istituto Italiano di Cultura
di Montevideo el 18 de marzo en la resi-
dencia del embajador Fabrizio Petri. Es-
tuvieron presentes la subsecretaria de
Estado de Asuntos Exteriores de Italia,
Maria Tripodi, asi como los ministros
uruguayos de Turismo Pablo Menoni, de
Economia, Gabriel Oddone, de Educa-
cién y Cultura, José Carlos Mahia y del
Ministerio de Relaciones Exteriores, Ma-
rio Lubetkin.

La Embajada colabora ademads con
Scuola Pizzaioli, que serd protagonista el
6 de junio de una competicién dedicada
a uno de los simbolos més emblematicos
de la gastronomia italiana: la pizza.

Los pizzaioli competirdn en cuatro
categorias: napolitana, “in teglia” (en
bandeja de horno), contemporanea y fo-
caccia. El ganador serd quien mejor com-
bine gastronomia, técnica y cultura ita-

El reconocimiento de la Unesco es motivo de orgullo de la comunidad italiana.

-
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liana, y obtendrd la posibilidad de parti-
cipar en el campeonato Scuola Pizzaioli
en setiembre en Buenos Aires. Asimismo,
el escenario elegido, el Museo de la Mo-
vilidad y las Identidades (MUMI), estd in-
timamente ligado a la historia de la co-
munidad italiana en Uruguay.

Otra importante celebracién de la
convivialidad y de la gastronomia italia-
na serd la 11.2 edicién de la Semana de la
Cocina Italiana en el Mundo, que tendra
lugar en noviembre.

Histéricamente, esta iniciativa ha
sido un éxito gracias al prestigio consoli-
dado del “Made in Italy” en Uruguay y en
el mundo. Un reconocimiento que tam-
bién se refleja en el gran interés y valora-
cién que despiertan los productos italia-
nos a nivel internacional.

La cocina sigue siendo uno de los
lenguajes mds auténticos de la amistad
entre ambos paises. No solo sabor, sino
también salud y sostenibilidad, son algu-
nas de las caracteristicas de una tradi-
cidén culinaria reconocida y apreciada en
todo el mundo, que suma asi un nuevo
reconocimiento a su historia.
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Fuerte presencia en

ruguay entra en una nueva fase

dentro de la estrategia sudameri-

cana de Sacco System, grupo ita-

liano especializado en biotecno-

logias aplicadas a los sectores
alimentario, nutracéutico, farmacéutico y
agro-veterinario.

Las raices de la empresa se remontan al
ano 1872: una historia que nacié en el mun-
do lacteo y quesero y que ha crecido hasta
convertirse en una realidad internacional
dedicada al desarrollo de cultivos microbia-
nos, probidticos, enzimas y soluciones natu-
rales.

BioInsumos, empresa uruguaya activa en
el desarrollo de soluciones biotecnolégicas
para el sector agroalimentario, con especial
atencién a la industria lactea, ha adoptado la
nueva razén social de Sacco System Uru-
guay.

Este paso marca la integracién del pais
en la red internacional del grupo, que opera
en més de 110 paises. El cambio de nombre
no representa simplemente una actualiza-
cién societaria, sino que es la sefnal de una
decisién industrial: fortalecer la presencia
directa en un mercado estratégico.

Operativa local. sacco System Uru-
guay hereda la experiencia de Biolnsumos y

_.-H‘ .- J

Sacco System Uruguay ofrece apoyo técnico y cientifico a la produccién.

biotecnologia

busca consolidar su papel en el territorio. En
esta direccién se enmarca la ampliacion del
equipo local, con nuevas incorporaciones
dedicadas al marketing, el servicio al cliente
y la investigacion.

El objetivo es acercar las competencias
técnicas y el apoyo cientifico a las empresas
uruguayas, reduciendo la distancia entre las
necesidades del mercado y la capacidad de
respuesta.

Entre las novedades operativas mas sig-
nificativas de la empresa se encuentra la
creacién de un laboratorio de fagos en Uru-
guay, dedicado al estudio de los bacteri6fa-
gos en el territorio. Se trata de un tema rele-
vante para la industria lactea: los fagos pue-
den interferir con los cultivos iniciadores en
los procesos fermentativos, con posibles
efectos sobre la calidad final.

Estrecho vinculo. Un laboratorio lo-
cal permitira realizar andlisis mas rapidos,
mejorar la prevencién y ofrecer un soporte
técnico més cercano a los productores.

Para Sacco System, esta operacién con-
firma la voluntad de combinar know-how
internacional y competencias locales. Para
Uruguay, representa una inversién que re-
fuerza el vinculo entre industria, investiga-
cién e innovacién.

SACCO

system

NURTURING THE WORLD

ANnos de historia de la marca
Mas de un siglo de historia

Una tradicion familiar que se remonta a mas de 150 afos

SACCO

system @

— URUGUAY in

saccosystem.com

sacco system

B> p.bouchard@saccosrl.it
SaccoSystemUruguay

@ Atanasio Sierra 509, Colonia del Sacramento
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El mapreciable
valor del

espacio

compartido

esde siempre Italia se

ha destacado por la

profusa cantidad de

bienes culturales pa-

trimoniales y se dis-
tingue por las acciones de restau-
racién y conservacion de los mis-
mos, que representan la identi-
dad, la memoria y la diversidad de
la peninsula.

A su vez, en la actualidad, la
recuperacién de los espacios y
edificios publicos inutilizados,
abre alternativas a nuevos objeti-
vos de corte contemporaneo que
ven en el involucramiento de la
sociedad civil un recurso que po-
sibilita la sustentabilidad de los
proyectos.

Podemos constatar que en Uru-
guay esté afianzando-
se este camino de con-
servacion y recupera-
cién de los bienes co-
munes, que tanto bien
hace a la sociedad que
afirma su sentido de
pertenencia y marca, como si fuera
un sello indeleble, su identidad.

En esta direccién, queremos
aportar nuestro grano de arena,
como institucion italiana localiza-
da en el centro de la capital del
pafs. Por este motivo; ademads de
los paseos guiados y comentados
que a lo largo de los afos organiza-
mos en varios barrios de Montevi-
deo que ayudan a afinar el ojoy a
descubrir el trabajo de cientos de

artesanos muchos de ellos inmi-
grantes que dejaron su huella en
fachadas, esculturas y detalles que
hacen a la fisonomia de la ciudad;
en el préximo mes de setiembre,
nos visitara el arquitecto Francesco
Careri, profesor investigador del
Departamento de Arquitectura de
la Universita degli Studi Roma Tre,
que ademds dirige un grupo de in-
vestigacidn e imparte un curso pe-
ripatético, en el que se camina in-
teractuando in situ con los feno-
menos urbanos emergentes, estu-
diando las micro transformaciones
hechas por quienes viven en esos
espacios.

En esa oportunidad y en alian-
za con los referentes locales acadé-
micos y de la sociedad civil, ofrece-
remos charlas e instan-
cias de reflexién e in-
tercambio de ideas,
andlisis y debate sobre
c6mo apropiarse de los
espacios publicos con
el fin de crear comuni-
dad, revalorizar y preservar la his-
toria del territorio e integrar el pa-
trimonio cultural en la vida de las
personas creando un vinculo de
identidad.

Sera una oportunidad para, una
vez mas, estrechar lazos, compartir
saberes y experiencias y ver conso-
lidarse una colaboracién de reci-
procidad entre Italia y Uruguay.

Instituto Italiano di Cultura
de Montevideo
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RAMIRO RODRIGUEZ BARILARI

La recuperacion de los espacios y edificios ptblicos inutilizados involucra a la sociedad civil.

CENTENARIO

DEL

Eugenio Allegri dirige a
Matthias Martelli en la re-
posicion de una obra ex-
traordinaria “Mistero

NACIMIENTO  but!

DEL NOBEL
DARIO FO

Un actor solo en el escena-
rio despojado de todo arti-
ficio con la intencién de in-
volucrar al publico en la
accion dramadtica, entre
destellos de comicidad y
poesia llegando a lo més
profundo de la tragedia

100 ANNI

humanay social.

Un lenguaje y una inter-
pretacién nuevos y origina-
les, en nombre de la tradi-
cién de un género utilizado
por los bufones medievales
para derrocar la ideologia
triunfante de la época, de-
mostrando su falta de fun-
damento.

La presentacion tendra lu-
gar el 15 de julio, en Sala
Zavala Muniz Teatro Solis.




