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KISET Classic

La voie moderne, 
guidée par la tradition

KISET Classic est la nouvelle FPC (chymosine produite 
par fermentation) de Sacco System, conçu pour 
répondre aux exigences de l'industrie laitière actuelle.

En tant que coagulant le plus utilisé au monde, la 
FPC est reconnue pour sa capacité à offrir des 
rendements plus élevés, une productivité accrue et une 
fonctionnalité améliorée. ​

KISET Classic garantit une coagulation optimale 
et fiable pendant la fabrication du fromage ; elle est 
produite par la fermentation d'une souche fongique 
unique appartenant à l'espèce Thermothelomyces 
heterothallica.

Le choix du coagulant joue un rôle crucial tout au long 
du processus d'affinage : KISET Classic représente la 
solution gagnante. Grâce à son activité protéolytique 
modérée, il aide à obtenir la structure et l'équilibre 
aromatique appropriés dans le fromage.

Par rapport aux coagulants FPC de première 
génération actuellement sur le marché, KISET Classic 
offre des performances de maturation supérieures tout 
en préservant les qualités organoleptiques du fromage, 
garantissant ainsi sa saveur et son arôme typiques.

Un nouveau produit dans le 
portefeuille de Caglificio Clerici

Le choix intelligent pour 
un affinage supérieur

caractéristiques

Bon rendement et 
bonne qualité du 

fromage

Également disponible 
sans conservateurs

Excellentes propriétés 
d'affinage du fromage

Saveur du fromage 
améliorée
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Les données, résultats et informations obtenus et cités dans cette étude sont exacts et fiables, et se réfèrent uniquement aux conditions et à l'environnement spécifiques dans lesquels l'étude a été menée par la société. 
Tout test effectué dans des conditions différentes de celles dans lesquelles l'étude a été menée par la société peut générer des résultats, des données ou des conclusions différents. Dans ce cas, la société ne peut être 
tenue responsable des divergences ou des écarts éventuels.
L'introduction du Produit sur les marchés hors Union européenne relève de la seule responsabilité de l'acheteur. Ce dernier doit s'assurer que le Produit est pleinement conforme aux lois et réglementations en vigueur 
sur le territoire de destination et qu'il répond à toutes les exigences nécessaires à sa commercialisation légale. Chacun des noms de produits, idées, marques, marques commerciales et logos mentionnés dans le présent 
document, quelle que soit leur présentation (c'est-à-dire affichant le symbole ® ou TM, écrits en gras ou en gros caractères, etc.), sont soit la propriété de SaccoSystem, soit la propriété d'une filiale, soit couverts par un 
accord de licence. Ce qui est présenté dans le présent document comme une marque commerciale peut ne pas l'être dans votre pays, malgré la présence éventuelle du symbole ®, en raison des réglementations et des 
procédures nationales en matière d'enregistrement.

KISET Classic est une chymosine de première génération 
et un coagulant à spécificité élevée. Une spécificité plus 
élevée, définie comme le rapport entre l'activité coagulante 
(C) et l'activité protéolytique non spécifique (P), permet une 
coagulation plus rapide et un rendement plus élevé. Plus 
les micelles de caséine sont coupées avec précision, plus le 
réseau de caséine devient solide et efficace, ce qui permet 
une meilleure rétention des graisses et des protéines et 
produit un lactosérum plus clair.

Les caractéristiques éprouvées de KISET Classic en font un 
choix moderne qui respecte les principes de la fabrication 
traditionnelle du fromage. Conçu pour le marché laitier 
actuel, il s'inspire de générations d'expertise pour offrir 
une qualité constante et des résultats authentiques.

Le tableau de droite compare le rapport C/P de KISET 
Classic avec celui d'autres coagulants disponibles sur le 
marché.

KISET Classic : un choix moderne, dans le 
respect d'une tradition intemporelle

Par rapport aux autres chymosines de 
première génération, KISET Classic présente 
une activité protéolytique bien équilibrée, 
favorisant un développement plus précoce 
de l'arôme pendant l'affinage tout en 
préservant la structure typique du fromage.

Coagulant 
microbien

Présure animale 
(92/8)

KISET 
Classic

Présure animale  
(20/80)

* Preservative Free: Sans Conservateurs

Disponible en

Forme liquide:

•	 5 kg; 11 kg; 23kg
•	 Avec et sans (PF*) benzoate de sodium (E211)
•	 IMCU: 200; 600; 1000

Forme granulaire:

•	 Boîtes en plastique de 500 g
•	 PF*
•	 IMCU: 2200

CONVIENT AUX PRODUCTIONS VÉGÉTARIENNES HALAL KOSHER

KISET Classic est

Rapport C/P
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